DANNENFELD
D CUISINIER O

Hochzeits-Arrangement

Kurbiscrostini mit Parmaschinken

~

Barsch-Tatar mit Saiblingskaviar

~

Angeraucherte Entenbrust auf Apfelchutney

~

Flammkuchen mit Lardo und Basilikum

Menu

Zweierlei von der Gelbschwanzmakrele, gegrillter Butternut, Sesamvinaigrette

~

Steinpilzsippchen mit Ganseleberstulle

~

Wittinger, Ochsenfilet, Heidepilze und gefullte Paprikakartoffel

~

Aprikosen-Crépe, Tonkabohnen-Schaum, Orangenparfait,
Zwetschgenroster und Lavendeleis
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